
BRUNO GUERPILLON
É V È N E M E N T S  &  G A S T R O N O M I E  

SAISON 2025

“ C O L L E C T I O N  M A R I A G E S ”



A propos de nous…

Depuis 1991, Bruno Guerpillon réunit en une seule Maison, la pâtisserie, la chocolaterie, la confiserie, les glaces et le traiteur.
 Après le régal pour les yeux, vient celui du goût qui éclate en bouche. 

Le mariage des saveurs, des textures et des couleurs crée l’envie.

 Le savoir-faire, la passion du métier et la créativité sans cesse renouvelée de la Maison Bruno Guerpillon défendent les
valeurs de l'exigence, du respect, de l'authenticité et de la générosité.

 Notre Maison est toujours à la recherche de l'excellence... 
A travers nos produits, vous trouverez des saveurs qui vont des plus classiques aux plus audacieuses. 

Autant d'envie pour des instants gourmands à partager en famille ou entre amis...

La magie du goût, selon Bruno Guerpillon

PRÊT POUR L’AVENTURE ? 

Première étape, 

CONCEVOIR VOTRE PROJET DE RÉCEPTION... 
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D’AUJOURD’HUI, JUSQU’AU JOUR-J,

J-60 - Organisation technique & horaires
Prise en compte des menus adaptés, plan de table, consignes de service... 

Première phase de Conception de projet menu, organisation,
découvertes  des prestations annexes :
(vins, brunch & cadeaux invités).

On déguste ! 
(deux dates de dégustations vous seront proposées entre janvier & mars 2025).

J-15 Le nombre de convives définitif est demandé. 
Lancement de la production au sein de nos services.  

Une prestation respectueuse de son environnement, 

Nappage des buffets 
en tissu, traiter par notre
blanchisseur partenaire, 

 avec des produits entretien
respectueux de l’environnement. 

Verrerie, contenants cuillères,
uniquement des vaisselles réutilisable. 

Nos consommables sur vos
évènements : serviettes & pics

bambou. 

Une tenue professionnelle,
sans protection en

plastiques pour nos 45
collaborateurs.

Un approvisionnement
favorisant le tissu

économique et agricole
de la LOIRE 42 ! 



L L E S  P I È C E S  F R O I D E S
A S S O R T I M E N T  D E  T O A S T S

C R O U S T I L L A N T  S A U M O N  G R A V L A X

F I N A N C I E R  M A G R E T  M A N D A R I N E

C O O K I E  B O E U F  &  C H O U X  F L E U R   

S T I C K  F O U R M E  &  F R U I T S  R O U G E S

P R O F I T E R O L E  A U  T H O N

O P É R A  D E  F O I E  G R A S

C U B E  D E  P O I S  V E R T S  À  L A  M E N T H E  

I B É R I C O  D E  P O R C ,  P O M M E  &  M I E L

C U B E  D E  C R E V E T T E S  A U X  A G R U M E S

L É G U M E S  F A Ç O N  S U S H I  

C L A F O U T I S  S E R A N O  &  A B R I C O T S
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 1 .  L E  C O C K T A I L  

L E S  P I È C E S  F E U I L L E T É E S
F E U I L L E T É S  S A L É S  A S S O R T I S

M I N I  Q U I C H E S
M I N I  P I Z Z A S

L E S  P I È C E S  C H A U D E S
C R E V E T T E  E N  C H E M I S E

P R E S S É  D E  C H A R L O T T E  

C H A M P I G N O N S  F A Ç O N  “ T A T I N ”

P A R M E N T I E R  C A N A R D  &  A G R U M E S

E M P A N A D A S  B O E U F  

C R O M E S Q U I S  D E  S A U M O N  

C A S S O L E T T E  D U  P Ê C H E U R

R A V I O L E S  A U  P A R M E S A N

P O M P O N E T T E S  D ‘ E S C A R G O T S  



LES ATELIERS CULINAIRES , 

D É C O U P E  D E  J A M B O N  S E R A N O ,
T R A N C H É  D E V A N T  V O U S  E T

A C C O M P A G N É  D ’ U N  P A I N
T R A D I T I O N

 
 

C R A C K E R S  B O E U F  &  C A F É ,
F I L E T  D E  B Œ U F  F U M É  M I N U T E S

A U  B O I S  D E  H Ê T R E .  
 C R A C K E R S  &  E S P U M A  A U  C A F É   

 

L E  B A R  A S I A T I Q U E  
S U S H I S  A S S O R T I S  R É A L I S A T I O N

M I N U T E ,  C O N D I M E N T S  D ’ A S I E .  
W O K  C R E V E T T E S  &  B Œ U F .  

L E  B A R  À  P I Z Z A S  
C U I S S O N  D E S  P I Z Z A S  À  L A
M I N U T E ,  D É C L I N A I S O N  D E

P L U S I E U R S  P A R F U M S .  

F O I E  G R A S  &  C I E  
E N  D E U X  F A Ç O N S ,  
M I - C U I T  &  P O Ê L É ,  

A C C O M P A G N É  D E  C O N F I T S  D E
F R U I T S ,  

P A I N  D ’ É P I C E S  E T  C A K E  À  L A
M A N G U E .

 

A U  B O R D  D E  L ’ E A U  

H U Î T R E S ,  C R E V E T T E S ,  
G A M B A S  F L A M B É E S  À  L ’ A N I S  
A C C O M P A G N E M E N T ,  P A I N  A U

C I T R O N  E T  P A I N  G R I L L É

R I S O T T O  E N  M E U L E  D E
P A R M E S A N

R I S O T T O  P A R M E S A N  P R É P A R É
E T  S E R V I  D A N S  L A  M E U L E

L A  P L A N C H A
P O U L E T  À  L A  D I J O N N A I S E ,  S E L L E
D ’ A G N E A U  A U  T H Y M ,  C A N A R D  À

L ’ I N D I E N N E ,  B Œ U F  T E X - M E X ,
P E R S I L L É  D E  C H A M P I G N O N S ,  L O T T E

C I T R O N N É E ,  G A M B A S  P E R S I L L É E S
E T  S A I N T - J A C Q U E S  V A N I L L E  



Service sur plateau bambou ou
INOX, au buffet.

Les pièces chaudes sont
exclusivement servies en salle.

"20 sortes de pièces cocktails..."

Dont 3 pièces froides et 4 pièces
chaudes exclusivement

végétarienne. 

Toasts, financiers, pains burger et
pains de mie de notre propre

fabrication. 
Bénéficiez d’une production pluri-

métiers, par nos Boulangers. 

Décoration soignée des
buffets et signalétique

de votre réception.

10-12 PIÈCES 14-15 PIÈCES 16 PIÈCES ET +

B R O C H E T T E S  F A Ç O N  T H A Ï ,
D É C L I N A I S O N  D E  3  B R O C H E T T E S ,  
B O E U F  T E X  M E X  -  P O R C  A U  M I E L

&  C A N A R D  A U X  A B R I C O T S
 
 

S A U M O N  F U M É  
S A U M O N  F U M É  À  L A  C O U P E ,  

P A I N  D E  S E I G L E  &  C I T R O N  
S A R A S S O N  D U  @ F O R E Z   

 

F R O M A G E S  A F F I N É S  
S É L E C T I O N  D E  4  S O R T E S  D E

F R O M A G E S  A F F I N É S ,  
P A I N S  &  C O N D I M E N T S

L E S  C H A R C U T E R I E S
D É C L I N A I S O N  D E  C H A R C U T E R I E S

L O C A L E S ,  @ M A I S O N  C H A Z A L  -  T R E L I N S
P A I N  D E  T R A D I T I O N   

LA PRESTATION COCKTAIL, COMPREND ÉGALEMENT : 
N a p p a g e  t i s s u
D é c o r  d e s  b u f f e t s  h o r s ,  d é c o r a t i o n s  f l o r a l e s .  
M a t é r i e l  d e  s e r v i c e  &  é q u i p e m e n t s .
V e r r e r i e  a d a p t é e  a u x  b o i s s o n s .  

LES COMPTOIRS CULINAIRES , 

18,50 À 24€ 24,30 À 28€ À PARTIR DE
25,20€

Premières estimations tarifaires, variables suivant votre sélection et le nombre de convives : 
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LE DÎNER 
Nos menus servis à table sont définis en quatre temps : 

L’entrée ; un accord gustatif qui joue avec les contrastes de couleurs, de
textures et de températures. 

Le plat ; viande ou poisson en cuisson basse température & ses
accompagnements. 

 Le fromage ; sans aucunes contraintes, vos convives réaliseront une
sélection sûr mesure parmi nos assortiments de fromages affinés,
accompagnés de condiments & faisselles fraîches. 

 Le buffet de desserts ; sélectionnez dix sortes de desserts entre
mignardises, pièce en choux & entremets. 

Les Arts de la table, 
-   Le nappage blanc en coton & serviettes. 
-   Assiettes, couverts. 
-   Verre Sommelier, Verre à Eau, Flûte à Champagne. 

Tarifs fixés pour une base de 100 convives (+/- 15%). 
Les propositions de menus qui suivent sont suggestives, nous pouvons
composer d’autres menus à partir d’une entrée et d’un plat. 



Pressé de Veau aux Langoustines, 
Bisque de Crustacés & croustillant de pois verts. 

Canon de Volaille fermière, @du forez, 
crème infusée au lard. 
Millefeuille de Charlotte, crème de carottes au curry. 

Plateau du fromager
Déclinaison de 5 sortes de fromages affinés, pain aux noix
Faisselles, crème et coulis de fruits Rouges 

Buffet de desserts Maison

Pains 

Café 

TRAD IT ION
MENU 

47,00€ PAR CONVIVE 



Cabillaud, façon TOM-YAM, 
Cabillaud poché au gingembre, 
Rosasse de légumes croquants. 

Moelleux de veau au Grain, jus corsé. 
Spirales de Patate Douce rôties, légumes du moment. 

Plateau du fromager
Déclinaison de 5 sortes de fromages affinés, pain aux noix
Faisselles, crème et coulis de fruits Rouges 

Buffet de desserts Maison

Pains 

Café 

AUTHENT IQUE
MENU 

48,90€ PAR CONVIVE 



Finger aux 2 Saumons, crémeux Yuzu. 
Saumon fumé & mariné en superposition, 
Tartare de St-Jacques à la vanille. 

Magret de Canard en 2 Façons, 
Canard poêlé & croustillant de canard aux cassis, 
Crème de fruits rouges. 
Pressé de légumes de saison, 
Timbale de Shitakés de @Grammond

Plateau du fromager
Déclinaison de 5 sortes de fromages affinés, pain aux noix
Faisselles, crème et coulis de fruits Rouges 

Buffet de desserts Maison

Pains 

Café 

CRÉAT ION 
MENU 

49,80€ PAR CONVIVE 



Marbré de Foie Gras & Cacao, 
Foie Gras mi-cuit & cacao amer, 
Financier Mandarine, émulsion au piment d’Espelette. 

Pièce de Boeuf cuisson basse température, 
Crème de Cèpes,
Cannelloni truffé, Cappuccino Maraîcher, 

Plateau du fromager
Déclinaison de 5 sortes de fromages affinés, pain aux noix
Faisselles, crème et coulis de fruits Rouges 

Buffet de desserts Maison

Pains 

Café 

SYMBIOSE  
MENU 

51,30€ PAR CONVIVE 



Idéal à la suite d’un cocktail 16 pièces, 
Ou à la suite d’un instant Fraîcheur. 

Fondant de Langoustes, bisque de crustacés.
Velouté de tomate à la croûte d’ail, polenta à l’orientale. 

Plateau du fromager
Déclinaison de 5 sortes de fromages affinés, pain aux noix
Faisselles, crème et coulis de fruits Rouges 

Buffet de desserts Maison

Pains 

Café 

SAVEUR   
MENU 

45,50€ PAR CONVIVE
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INSTANT FRAÎCHEUR, 
Idéal à la suite d’un cocktail 14-15 pièces, nos pâtissiers
vous proposent une transition pleine de fraîcheur, 

Sorbet Tomate & Basilic, Émulsion Mozzarella,
Finger de Serano

Sorbet Fenouil, émulsion au lard, croustille de Parmesan

Sorbet Poivrons & Framboises, 
Croustille de Semoule Orientale.

Sorbet Kalamansi, émulsion Carottes & Cumin, 
Croustille de pain d’épices.



Éveillez les papilles de vos invités avec nos desserts : 

10 variétés à sélectionner, répartie comme suit : 
4 variétés d’entremets
4 variétés de mini desserts
Une pièce en choux 
ou- Wedding-Cake (sur demande).

Les Entremets                                                                               
Framboisine (biscuit amande framboise, crème vanille, coulis framboise).
Caramel Fleur De Sel (bavaroise chocolat blanc, mousse caramel fleur de sel,
poires caramélisées, caramel)
Royal (émulsion au chocolat noir, praliné feuilletine)
Passionément (coeur passion, biscuit joconde & ganache chocolat au lait) 
Côte d'Ivoire (biscuit moelleux noix de coco, crémeux abricot passion)
Fraisier (génoise, crème mousseline, fraises)
Chiboust (crème brûlée fruits rouges, crème chiboust passion)
Tarte fraises
Tarte citron meringuée

Les Mini Desserts

Paris Brest
Macarons
Guimauve
Arbre à fraises
Tropézienne
Baba 
Salade de fruits frais
Tarte paysanne
Tiramisu
Soupe exotique
Sucette passion - chocolat
Club citron - Framboise

B U F F E T  D E S  D E S S E R T S



Nous pouvons également vous accompagner
dans la fourniture de vos boissons, 

M E N U  D E S  B O I S S O N S

Les Boissons Softs,
Evian & Badoit, 
Jus de Fruits Locaux - Limonade

Nous proposons également une large gamme de : 
Cocktails & Bar à Cocktails. 
Champagnes & Pétillants. 
Vins 
Bières & Tireuses 

Les boissons non consommées sont reprises. 

Dans le cas où vous fournissez vos boissons, nous en
assurons le service sans prendre de droits de bouchons. 

2,80€ PAR CONVIVE 



NOS SUGGESTIONS, 

M E N U  E N F A N T S  
E M I N C É  D E  V O L A I L L E  À  L A  C R È M E ,  

P O M M E S  D E  T E R R E  R Ô T I E S

M O Ë L L E U X  A U  C H O C O L A T  
 
 

L E S  O P T I O N S  D E  S E R V I C E S ;   
M I S E  E N  P L A C E  D U  C O U V E R T S

I N T E R L U D E  G L A C É  
E N T R E  L ’ E N T R É E  E T  L E  P L A T ,

F A I T E S  P L A C E  A U  T R A D I T I O N N E L  
“ T R O U  N O R M A N D “

( 6  D É C L I N A I S O N S  P O S S I B L E S )
 
 

F O N T A I N E  À
C H A M P A G N E  

S U B L I M E Z  V O T R E  B U F F E T  D E
D E S S E R T S  A V E C  L A  L O C A T I O N

D ’ U N E  F O N T A I N E  À  C H A M P A G N E .  
 

M E N U  P R E S T A T A I R E
P L A T  D U  J O U R  

F R O M A G E S  A F F I N É S  
D E S S E R T S  A U  B U F F E T  .  

 

P R E S T A T I O N  D E  F E R M E T U R E  

R E P R I S E  D E S  V A I S S E L L E S  &  N A P P A G E

A R T S  D E  L A  T A B L E  P R E S T I G E  

M O B I L I E R  &  É Q U I P E M E N T S

15,00€ PAR CONVIVE 2,90€ PAR CONVIVE 

18,00€ PAR CONVIVE 90,00€  



BRUNCHEZ-VOUS ? 
B R U N C H  S I M P L E M E N T  B O N

 
A S S O R T I M E N T  D E  S A L A D E S  ( 2 0 0 G R S )

C H A R C U T E R I E S  D E  L A  @ M A I S O N  C H A Z A L

P O U L E T  R Ô T I

T A R T E  P A Y S A N N E  
( P O M M E S  R Â P É E S  &  C A R A M É L I S É E S )  

H O R S  V A I S S E L L E S  &  P R E S T A T I O N  D E  S E R V I C E

C E T T E  P R E S T A T I O N  S E R A  L I V R É E  L A  V E I L L E  

 
 

B R U N C H  T E N D A N C E

S A L A D E  B A R ’ ,  À  C O M P O S E Z  S U I V A N T  U N
A S S O R T I M E N T  D E  C R U D I T É S  E T C O N D I M E N T S

T R I L O G I E  D E  C A K E S  S A L É S  

J A M B O N  V I E U X  C U I T  @ M A I S O N  C H A Z A L
T E R R I N E  D E  C A M P A G N E  

A S S O R T I M E N T  D E  3  P I È C E S
 F R O M A G E S  S E C S .

S A L A D E  D E  F R U I T S  F R A I S   

 
 
 

13,50€ PAR CONVIVE 

B R U N C H  G O U R M E T
L E  S A L É

Œ U F S  A U  P L A T  -  C U I S S O N  M I N U T E
B A C O N  G R I L L É

P O T A T O E S  M A I S O N  
T O U C H E  V É G É T A L E  

P A I N S  S P É C I A U X

L E  S U C R É  
P A N  C A K E S  M A I S O N  E T  A C C O M P A G N E M E N T S .

M I N I  V I E N N O I S E R I E S  M A I S O N
S A L A D E  D E  F R U I T S  F R A I S  

T A R T E  P A Y S A N N E

S O F T  &  J U S  D E  F R U I T S
B O I S S O N S  C H A U D E S  

V A I S S E L L E S  &  É Q U I P E M E N T S  D E  S E R V I C E   
P R É S E N C E  D E  D E U X  S E R V E U R S  D U R A N T  5  H E U R E S .  

 
 
 

31,00€ PAR CONVIVE 
À  P A R T I R  D E  5 0  C O N V I V E S  

C E T T E  P R E S T A T I O N  N E  P R É V O I S  P A S  
L E  N A P P A G E  D E S  T A B L E S  I N V I T É S .  

NOTRE CARTE TRAITEUR & PÂTISSERIE À EMPORTER,
VOUS ACCOMPAGNE AUTREMENT ; 

Q U I C H E S  &  P I Z Z A S ,  C H A R C U T E R I E S  T R A N C H É E S  F I N E M E N T ,  T A R T E S  &  V I E N N O I S E R I E S ,  P A I N S . . .  

C O N S U L T E Z  N O S  C A R T E S  À  E M P O R T E R  &  C O M P O S E Z  S Û R  :  W W W . B R U N O G U E R P I L L O N . F R  

H O R S  V A I S S E L L E S  &  P R E S T A T I O N  D E  S E R V I C E

C E T T E  P R E S T A T I O N  S E R A  L I V R É E  L A  V E I L L E  

18,50€ PAR CONVIVE 



Z &

MERCI,
Contact 

L E  P L A I S I R  D E  V O U S  F A I R E  P L A I S I R ,  

B r u n o  G u e r p i l l o n  
-  É v è n e m e n t s  &  G a s t r o n o m i e  -  

c o n t a c t @ b r u n o g u e r p i l l o n . f r  
0 4 . 7 7 . 2 8 . 5 9 . 7 7

1 6 0  R U E  D E  L A  S A U V E T É  -  4 2  2 1 0  M O N T R O N D - L E S - B A I N S

CRÉDITS PHOTOS 

 @LINOLUDOVIC   @SAGECOMMEUNEIMAGE    @MOONRISE-PHOTOGRAPHY-MARIAGE


